Francis ‘Geaulieu

EXEMPLE DE MENU

"TOUR DU MONDE GASTRONOMIQUE"
(minimum 25 personnes)

1er service : «L'ASIE»

Duo de tartare de saumon et gingembre confit au citron et yuzu, thon kamikaze,

salade de racines marinées au mirin

2éme service : «L’AFRIQUE»

Mitonnée de canard confit aux épices beriyani, trait de caviar d’aubergines,

cressonnette de coriandre

3éme service : «LES AMERIQUES»

Supréme de pintadeau réti sur tapenade de pommes vertes demi-glace infusée aux bleuets

Légumes miniatures de M. Daigneault sautés au beurre demi- sel, risotto d'orge perlé a la

poussiére de truffes

blanches

4éeme service : «LE VIEUX CONTINENT»

Emietté de bleu des Causses et Reblochon de Savoie, compote d’oignons

rouges aux raisins, micro pousse en finition

5eme service : «LE PACIFIQUE»

Pythagore au chocolat et marrons sur son étagé de chocolat Valrona grand cru
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