DINER CHAUD #1
17,95%
Bouquet de laitue

Une entrée gourmande
Cassolette de volaille
Riz et legumes chauds
ou

Pates fraiches du jour

Pain et beurre

N

HOTE CHAUDE

Mini patisseries

TABLE D’

POISSONS CHAUDS
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SELECTION DE JUILLET 2011
TABLE D'HOTE CHAUDE

DINER CHAUD #2 DINER CHAUD #3
20,95% 24,95%

Trois canapés du jour
Bouquet de laitue
Bouquet de laitue
Une entrée gourmande
Deux entrées gourmandes
Une viande chaude
Une viande chaude
Un poisson chaud )
. Un poisson chaud
Riz et legumes chauds
) Riz et legumes chauds
Pain et beurre )
) Pain et beurre
Desserts "Harmonie" )
Desserts "Harmonie"

FAITES VOTRE SELECTION

ENTREES GOURMANDES

Jambon feuillantine et raita de concombre sur blinis au sarrasin (2/pers)

Tartelette au fromage de chévre et poireaux confit au gras de canard

Enfilade de chorizo et poivrons doux sur pic

Roulade de saumon fumé, fromage a la creme, herbes du jardin et fine mie de pain

Feuille de riz aux saveurs du jour
Assortiment de sushi

Choix du marché

VIANDES CHAUDES

1. Filet de turbot, tapenade de tomates séchées et

velouté de poissons
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Choix du marché

‘Francis ‘Beaulieu

www.francisbeaulieutraiteur.com

Pavé de mérou poélé, sauce verveine
Médaillon de lotte sauce homardine

Marlin bleu grillé, créme fine aux pleurotes

Supréme de poulet facon normande
Emincé de veau au Marsala
Longe de porc rétie a la fleur d'ail

Epaule d’agneau sautée aux pruneaux
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Choix du marché
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EXTRAS A LA CARTE

B Salade fraiche du jour

B Crudités et trempette

B Fromages et fruits frais (50 gr)
(Oka-Cheddar-Havarti)

B Fromages fins et fruits frais (50 gr)
(Fromages du terroir québécois et francais)

B Charcuteries, viandes froides et terrines (85 gr)
(condiments et pains artisanaux)

B Charcuteries, viandes froides et terrines (140 gr)

(condiments et pains artisanaux)

EXTRAS A LA CARTE

B Saumon fumé et garnitures

B Salade de fruits frais (ou brochette de fruits frais)

B Fraises au deux chocolats (2/ pers.)

B Tuiles aux amandes

B Mini patisseries maison (4/pers.)

B Petits fours secs maison (4/pers.)

B Gateau du jour

B Biscuits maison (2/pers.)

B Chocolats fins (2/pers.)

BOISSONS
Boisson gazeuse Eau minérale
Jus de fruits Thé glacé
VAISSELLE ET AUTRES
VAISSELLE PORCELAINE VAISSELLE JETABLE
Nous pouvons louer pour vous:  Vaisselle jetable
Assiettes Vaisselle jetable VIP
Verres Vaisselle biodégradable
Ustensiles Cuilleres a salade
ALLERGIES/

LIVRAISON VEGETARIENS

Nous pouvons accommoder sans
probléme vos invités végétariens
ou ayant des allergies.

Frais de livraison: 25 $
(centre-ville de Montréal)

‘Francis ‘Beaulieu

www.francisbeaulieutraiteur.com
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2958
2958
4258

6.25$

5.255%

8.755%

7.75%
29554
3.25%
3.955%
3.25$
3.50%
350
3.25$
3.50%

Eau de source
Jus de legumes

SERVICE

Pour un service professionnel
et haut de gamme, notre
équipe de maitres d'hétel,
serveurs, barmen ou cuisiniers
sont a votre disposition pour
tous vos événements.
Consultez-nous
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