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HOTE CHAUDE
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SELECTION D’OCTOBRE 201 1
TABLE D'HOTE CHAUDE

DINER CHAUD # 1 DINER CHAUD #2 DINER CHAUD #3

17,95% 20,95% 24,95%

Bouquet de laitue Trois canapés du jour
Bouquet de laitue

Une entrée gourmande Bouquet de laitue
Une entrée gourmande

Cassolette de volaille Deux entrées gourmandes
Une viande chaude

Riz et legumes chauds Une viande chaude
Un poisson chaud

ou ) Un poisson chaud
Riz et legumes chauds

Pates fraiches du jour Riz et legumes chauds
Pain et beurre

Pain et beurre Pain et beurre

o Desserts "Harmonie" )
Mini patisseries Desserts "Harmonie"

FAITES VOTRE SELECTION

ENTREES GOURMANDES
Croque Gourmet

Duo de melon et jambon de Parme
Crépe fine garnie de crabe et crevettes de Matane, sur lit de bébés épinards
Cheese cake aux poireaux sur léger crumble salé
Feuille de riz aux saveurs du jour
Assortiment de sushi

Choix du marché

TABLE D’

POISSONS CHAUDS VIANDES CHAUDES
1. Poitrine de volaille au cari rouge, velouté a la
1. Blanc de turbot a I'étouffé, sur creme de lime
poireaux 2. Emincé de veau aux pleurotes sauce
2. Flétan a la bette a carde, sauce coco tahitienne moutarde
3. Filet de bar grillé, sauce Duglérée 3. Carbonade de boeuf Black Irish
4. Steak de mahi mahi poélég, jus au Xérés 4. Braisé de jambon au vinaigre d'ananas
5. Choix du marché parfumé aux baies roses

5. Choix du marché

‘Francis ‘Beaulieu
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EXTRAS A LA CARTE
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EXTRAS A LA CARTE

Salade fraiche du jour

Crudités et trempette

Fromages et fruits frais (50 gr)

(Oka-Cheddar-Havarti)

Fromages fins et fruits frais (50 gr)

(Fromages du terroir québécois et francais)

Charcuteries, viandes froides et terrines (85 gr)

(condiments et pains artisanaux)

Charcuteries, viandes froides et terrines (140 gr)

(condiments et pains artisanaux)

Saumon fumeé et garnitures

Salade de fruits frais (ou brochette de fruits frais)

Fraises au deux chocolats (2/ pers.)

Tuiles aux amandes

Mini patisseries maison (4/pers.)

Petits fours secs maison (4/pers.)

Gateau du jour
Biscuits maison (2/pers.)

Chocolats fins (2/pers.)

BOISSONS
Boisson gazeuse Eau minérale
Jus de fruits Thé glace
VAISSELLE ET AUTRES
VAISSELLE PORCELAINE VAISSELLE JETABLE

Nous pouvons louer pour vous :
Assiettes

Verres

Ustensiles

LIVRAISON

Frais de livraison:25 $
(centre-ville de Montréal)

‘Francis ‘Beaulieu

www.francisbeaulieutraiteur.com

Vaisselle jetable
Vaisselle jetable VIP
Vaisselle biodégradable
Cuilléres a salade

ALLERGIES/
VEGETARIENS

Nous pouvons accommoder
sans probléme vos invités
végeétariens ou ayant des
allergies.
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6.25$

525§

8.75§

7.75$
2.95%
3.25%
3.955%
3.25%
350
3.50%
3.255
3.50%

Eau de source
Jus de legumes

SERVICE

Pour un service professionnel
et haut de gamme, notre
équipe de maitres d'hétel,
serveurs, barmen ou cuisiniers
sont a votre disposition pour
tous vos évenements.
Consultez-nous.
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